
Herzlich willkommen im Restaurant COSMO im
Zentrum von Bruneck!
Benvenuti al ristorante COSMO nel centro di Brunico!

Lassen Sie sich von unserem weltoffenen Ambiente und
mediterranen Flair verzaubern – bei uns erwarten Sie
außergewöhnliche Kreationen und überraschende
Geschmackserlebnisse.

Lasciatevi incantare dal nostro ambiente cosmopolita e
dal fascino mediterraneo: qui vi attendono creazioni
straordinarie e sorprendenti esperienze di gusto.

DAVID ALTHUBER
Chef

GABRIEL GATTERER
Chef

Hausgemachte Focaccia und Grüß aus der Küche p.P. 3€.
Bitte teilen Sie Ihre Unverträglichkeiten oder Allergien mit.
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus
der EU und Nicht-EU verwendet.

Focaccia fatta in casa e saluti dello chef 3€ a persona.
Vi preghiamo di comunicarci eventuali intolleranze o allergie.
Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario, vengono utilizzati
ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra-UE.

Fish weeks
MIESMUSCHEL SAUTÉ MIT TOMATEN- SAUTÉ DI COZZE ROSSO 15
Knoblauchbruschetta
Bruschetta all‘aglio

CEVICHE VOM BÖMLO LACHS - CEVICHE DI SALMONE BÖMLO 16
Yuzu | Tropeazwiebeln | Avocado | Granatapfel LG
Yuzu | Cipolla di Tropea | Avocado | Melograno

JAKOBSMUSCHEL - CAPESANTE 6
Preis pro Stück LG
Prezzo a capasanta

SPAGHETTI CHITARRA 18
Wildfanggarnele | Datteltomaten
Gamberi selvatici | Pomodori datterini

FREGOLA SARDA 18
Venusmuscheln Lupini | Julienne von der Zucchini
Vongole Lupini | Julienne di zucchine

RISOTTO VIALONE NANO 19
Zitrone | Steinbutt G
Limone | Rombo

FRITTO MISTO 28
Gemüsestreifen | Zitronenmayonnaise
Straccetti di verdure | Maionese al limone

STEAK VOM THUNFISCH - STEAK DI TONNO 30
Sesamkruste | Pak Choi | Sojaglace L
Crosta di sesamo | Pak choi | Glassa di soia

GEBACKENER OKTOPUS - POLPO FRITTO 31
Erbsencreme | Viola Kartoffeln | Harissa Sauce
Crema di piselli | Patate viola | Salsa harissa

SAIBLING AUS DEM PASSEIERTAL
SALMERINO DELLA VAL PASSIRIA 30
Aschgut‘s Mangold | Röstkartoffeln | Thymian LG
Bietola | Patate arrostite | Timo

ALLERGENE - ALLERGENI
G Beinhaltet glutenfreie Produkte – Prodotti senza glutine
L Beinhaltet laktosefrei Produkte – Prodotti senza lattosio
V Beinhaltet vegetarische Produkte – Prodotti vegetariani

C° Es könnten Tiefkühlprodukte verwendet werden – Possono essere usati prodotti congelati



Tasting Menu
Fischdegustationsmenü – Menu degustazione di pesce
Bis 21 Uhr - 4 Gänge - (Preis pro Person) 65
Fino alle ore 21 - 4 portate - (Prezzo a persona)
Weinbegleitung – Accompagnamento vini 25

Appetizer
CARPACCIO VOM RIND - CARPACCIO DI MANZO 16
Kräuterseitlinge | Schwarzensteinkäse | Cashewkerne G
Cardoncelli | Formaggio Schwarzenstein | Anacardi

BEEF TARTAR 16
Hausgemachtes Sauerteigbrot | Senfcreme | Gesalzene Butter
Pane lievito madre fatto in casa | Crema di senape | Burro salato

FALAFEL „RAS EL-HANOUT“ 14
Roh mariniertes Blaukraut | Avocadocreme | Mango Chutney LV
Cavolo rosso marinato | Crema di avocado | Chutney di mango

Starters
SCHNITTLAUCHCREMESUPPE - CREMA DI ERBA CIPOLLINA 11
Schüttelbrot | Frischkäse | Südtiroler Karreespeck
Pane di segale croccante | Formaggio fresco | Speck Alto Adige

RAVIOLI 17
Topfen | Walnuss | Trockentomaten | Pecorino | Tenderstem Broccoli
Ricotta | Noci | Pomodori secchi | Pecorino | Broccoli selvatici V

VEGANES CURRY – CURRY VEGANO 15
Rosenkohl | Pilze | Kokosmilch | Jasminreis LGV
Cavoletti di Bruxelles | Funghi | Latte di cocco | Riso jasmine

Wines

W…DREAMS Jermann 0.1l 9.5
AMISTAR BIANCO Peter Sölvan 0.1l 7
ROSE H. Lentsch 0.1l 5

Steaks

RINDSFILET – FILETTO DI MANZO | 220g 35
RIB-EYE STEAK | 250g 32
TOMAHAWK | 1kg 99

Zu allen Steaks werden Grillgemüse, Süßkartoffelpommes,
Barbeque Sauce und Sour Cream serviert.

Con tutte le bistecche vengono servite verdure grigliate,
patate dolci fritte, salsa barbecue e salsa alla panna acida

Sides
Kartoffelmix frittiert | BBQ-Sauce – °C LV 5.5
Mix di patate fritte | Salsa BBQ – °C
Buntes Grillgemüse – Verdure grigliate colorate LGV 5.5
Kleiner COSMO Salat – Insalata COSMO piccola LGV 6
Großer COSMO Salat – Insalata COSMO grande LGV 11

Desserts
GESCHMORTER RHABARBER – RABARBARO BRASATO 11
Weißes Schokoladeneis | Mousse von der Erdbeere V
Gelato al cioccolato bianco | Mousse di fragole

SCHOKOLADENBROWNIE – BROWNIE AL CIOCCOLATO 11
Pistazien-Eiscreme | Himbeeren V
Gelato al pistacchio | Lamponi

HAUSGEMACHTES SORBET – SORBETTO FATTO IN CASA – C°
Nach Wahl – Gusto a scelta LV
Eine Kugel – Una pallina 4
Zwei Kugeln – Due palline 6

San Pellegrino 0,75 5.5
Acqua Panna 0,75 5.5


