COSMO

RESTAURANT BAR LOUNGE BRUNECK

Lassen Sie sich von unserem weltoffenen Ambiente und
mediterranen Flair verzaubern - bei uns erwarten Sie
auBlergewdhnliche  Kreationen und iiberraschende
Geschmackserlebnisse.

Lasciatevi incantare dal nostro ambiente cosmopolita e
dal fascino mediterraneo: qui vi attendono creazioni
straordinarie e sorprendenti esperienze di gusto.

DAVID ALTHUBER
Chef

GABRIEL GATTERER
Chef

SUDTIROLER SPECK - SPECK ALTOATESINO 15
Eggemoa Kése | Meerrettich | Schiittelbrot

Formaggio Eggemoa | Rafano | Pane di segale croccante

KARTOFFELBLATTLAN 16
Sauerkraut | Siidtiroler Heuschinken L

Crauti [ Prosciutto Altoatesino al fieno

HAUSGEMACHTE TIRTLAN - TIRTLAN FATTI IN CASA 16
Topfen-Kartoffel-Fillung A

Ripieno di patate e ricotta

PFIFFELRINGRISOTTO 18.5
Bunkerkése | Majoran GvY
Formaggio Bunker | Maggiorana

ALMKASEKNODEL - CANEDERLI AL FORMAGGIO DI MALGA 18
Speck-Kraut-Salat | Parmesan | Butter

Insalata di speck e crauti | Parmigiano | Burro fuso

HAUSGEMACHTE CASARECCE - CASARECCE FATTE IN CASA 185
Pfifferlingsauce | Datteltomaten | Bergkrouter v

Salsa ai finferli | Pomodori | Erbe di montagna

STEAK VOM HIRSCHRUCKEN - STEAK DI SELLA DI CERVO 32
Blaukraut | Schupfnudeln | Babykarotten L
Crauti rossi | Schupfnudeln | Carote baby

GULASCH VOM RIND - GULASCH DI MANZO 25
Polenta | Gebackene Zwiebelringe | Griine Bohnen L
Polenta | Anelli di cipolla fritti | Fagiolini



BAKED AHI TUNA 20 - C° 15
Gelbflossenthunfisch | Szechuanpfeffer | Walnuss
Tonno pinna gialla | Pepe di Sichuan | Noci

BEEF TARTAR 16
Hausgemachtes Sauerteigbrot | Senfcreme | Gesalzene Butter
Pane lievito madre fatto in casa | Crema di senape | Burro salato

FALAFEL .RAS EL-HANOUT" 14
Roh mariniertes Blaukraut | Avocadocreme | Mango Chutney LV
Cavolo rosso marinato | Crema di avocado | Chutney di mango

TOMATENGAZPACHO - GAZPACHO DI POMODORI ]
Burrata | Pfefferminze | Grissini
Burrata | Menta | Grissini

RAVIOLI 17
Topfen | Walnuss | Trockentomaten | Pecorino | Tenderstem Broccoli
Ricotta | Noci | Pomodori secchi | Pecorino | Broccoli selvatici \'

BOMLO LACHS VOM GRILL -SALMONE BOMLO ALLA GRIGLIA 28
Spinatcreme | Parmesan-Kéruter-Kruste | Rosmarinkartoffeln
Purea di spinaci | Crosta di parmigiano e erbe | Patate al rosmarino

SAIBLING AUS DEM PASSEIERTAL
SALMERINO DELLA VAL PASSIRIA 30

Aschgut's Mangold | Réstkartoffeln | Thymian LG

Bietola | Patate arrostite | Timo

TEMPEH 16

Tomaten | Kokosmilch | Jasminreis LGV

Pomodori | Latte di cocco | Riso Jasmine

San Pellegrino 075 55
Acqua Panna 0,75 5.5

RINDSFILET - FILETTO DI MANZO | 220g
RIB-EYE STEAK | 250g
TOMAHAWK | 1kg

Zu allen Steaks werden Grillgemiise, Sii3kartoffelpommes,
Barbeque Sauce und Sour Cream serviert.

Con tutte le bistecche vengono servite verdure grigliate,
patate dolci fritte, salsa barbecue e salsa alla panna acida

Kartoffelmix frittiert | BBQ-Sauce - °C

Mix di patate fritte [ Salsa BBQ - °C

Buntes Grillgemiise - Verdure grigliate colorate
Kleiner COSMO Salat - Insalata COSMO piccola
Grofier COSMO Salat - Insalata COSMO grande

CREME BRULEE
Tonkabohne | Mango
Fava di tonka | Mango

WALDFRUCHT-HALBGEFRORENES
SEMIFREDDO DI FRUTTI DI BOSCO

Zitronen Financier | Vanille | Birnensiippchen

Financier al limone | Vaniglia | Crema di pere

Lv

LGV
LGV
LGV

35
32
99

55

55

HAUSGEMACHTES SORBET - SORBETTO FATTO IN CASA - C°

Nach Wahl - Gusto a scelta
Eine Kugel - Una pallina
Zwei Kugeln - Due palline

LV
4



