
 

 
 
 

  P I C C O L I  A N T I P A S T I    
 

TRILOGIA DI SPECK                     15 
Mousse | Pancetta | Carré | Burro allo Schüttelbrot 

OSHI SUSHI 15 
Capriolo Maibock | Avocado | Maionese al tartufo 

GAZPACHO DI FRAGOLE  14 
Burrata | Menta piperita | Pane Carasau                                         V 

DAL DI LENTICCHIE GIALLE  15 
Formaggio BluBuffalo | Patatine fritte dolci                                    V 

  S E C O N D I    

GUANCIA DI MANZO BRASATA  30 
Spuma di formaggio d‘alpeggio | Stick di patate al forno | 
Champignons | Levistico  

 
FILETTO ROMBO                                     31      
Puré di patate | Citronella | Cavolo rosso | Melograno                    G 

FILETTO DI LUCIOPERCA GRIGLIATO   29 
Pak-Choi con sesamo | Patate al cerfoglio | LG                                       
Fungo ostrica grigliato 
 

ROAST BEEF COTTO AL SANGUE 28 
Composta di pomodori marinata | Mais grigliato | LG                               
Piccole patate 

B U S I N E S S  L U N C H   

Con insalata, acqua e caffè 
(espresso o macchiato).               
Siete pregati di scegliere tra i                                             
PIATTI DEL GIORNO 

SENZA CAFFE 17 
CON CAFFE 17.5 

 

  P I A T T I  D E L  G I O R N O    

DADI DI SEMOLINA 16 
Caponata di verdure mediterranee | Salmone affumicato |          
Olio alle erbe 
 
FUSILLI 16 
Verdure vietnamite | Gamberi d’acqua fredda | L                        
Pepe del Sichuan 

  S E C O N D I  F R E D D I    

CARPACCIO DI VITELLO 20 
Uovo di pollo ruspante in camicia | Asparago verde |  LG                                                                                      

.         Maionese al tartufo 

   BASTONCINI DI VERDURE FRITTI  19 
Salsa remoulade | Bouqet di insalata | Vinaigrette al balsamico V                         

Il nostro saluto mattiniero. 
Vuole ricevere ogni giorno il 
nostro menù business? Allora La 
invitiamo a lasciarci il Suo 
indirizzo email. Saremo lieto di 
inviarglielo in mattinata.  

  P R I M I  P I A T T I    
 
TAGLIOLINI DI FARINA DI FARRO      17 
Ragú di selvaggina | Mirtilli | Radice variopinte |  
Formaggio Bunker 

CREMA DI ASPARAGI                                       12 
Panna montata | Cornetto di pasta sfoglia | 
Salmone Norvegese affumicato 

  D E S S E R T    

DESSERT da 3.5 
Dalla vetrina 
 
Tiramisú 
Bobby’s white Sacher 
Cheesecake 
Mousse di cioccolato 

SHARE THE MOMENT. SHARE THE TASTE.  Il Cosmo è il luogo perfetto per condividere momenti di gusto con coloro a cui ti senti legato. 
Questo slancio è perfettamente sottolineato dal nostro concetto di “condivisione”: perché cosa potrebbe esserci di più bello che condividere del 
buon cibo e intraprendere insieme un viaggio culinario? Perché serviamo i nostri piatti condivisi in modo che tutti a tavola possano mangiarne. E 
vi divertite insieme. Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da extra 

 V: CONTIENE PRODOTTI VEGETARIANI 
G: CONTIENE PRODOTTI SENZA GLUTINE 
L: CONTIENE PRODOTTI SENZA LATTOSIO  
-C° POTREBBERO ESSERE USATI PRODOTTI SURGELATI 


