COSMO

RESTAURANT BAR LOUNGE BRUNECK

PHO BO 14
Vietnamesische Rindsuppe | Reisnudeln | Rindfleisch | IF
Frithlingszwiebel

Brodo di manzo | Noodles di riso [ Manzo | Cipollotto

TOM KHA GAI 14
Thai Kokossuppe, Huhn, Galgant, Zitronengras, Kaffir
Zuppa al cocco Thai, Pollo, Galanga, Lemongrass, Kaffir

FRESHEST SUSHI SELECTION BY OUR CHEFS - 10 PCS 19

Nigiri Lachs, Spicy Tuna, Hosomaki Avocado, kreative Uramaki

YELLOW THAI CURRY 19

Kichererbsen | Gemiise | Kokosmilch | Sesam-Basmati Reis FGI

Ceci | Verdure | Latte di coco | Riso aromatizzato al sesamo

HOMEMADE VIETNAM SPRING ROLLS 16
Garnelen | Reisnudeln | Sweet-Chili-Dip
Gamberi | Spaghetti di riso | Salsa dolce al peperoncino

COSMO VEGGIE WAN TAN WITH GUACAMOLE 16
Teigtaschen gefillt mit Gemiise und Ingwer | Sweet-Chili-Dip |
Frihlingszwiebeln | Avocado Mash

Pasta fresca ripiena di verdure e zenzero | Salsa dolce al
peperoncino | Cipollotti | Puré di avocado

COSMO ASIAN SALAD
Frischer Blattsalat | Saisonales Gemiise | Avocado | Miso Dressing

Insalata fresca | Verdure di stagione | Avocado | Condimento al miso

Mit Smoked Tofu | Con Tofu affumicato FL 16
Mit Hahnchen | Con pollo L 17
Mit Garnelen | Con gamberi BL 19
GREEN PAPAYA SALAD 14
Fein gehobelte griine Papaya | Limette | Chili | Erdniissen | EHK

Koriander | Siiisauren Dressing nach thailandischer Art.
Papaya verde grattugiata | Lime | Peperoncino | Arachidi |

Coriandolo | condimento agrodolce in stile thailandese.

Kleiner COSMO Salat - Insalata COSMO piccola 6
Grofier COSMO Salat - Insalata COSMO grande 1
UDON BEEF NOODLES 16
Rindsstreifen | Frahlingszwiebeln | SesamTeriyaki AFKI

Striscioline di manzo | Cipollotti | Teriyaki al sesamo

KHAO PAD GOONG 16
Gebratener Thai Reis | Rosa Garnelen | Frische Ananas | Limette |
Koriander

Riso fritto tailandese | Gamberi rosa | Ananas fresco | Lime |

Coriandolo BFK



CHICKEN BUTTER MASALA 19
Zartes Hiihnerfleisch in cremiger Tomaten-Butter-Sauce | GIF
Garam Masala | Ingwer | feinen Gewiirzen | Basmatireis

Pollo tenero in salsa cremosa di pomodoro e burro | Garam masala |

Zenzero | Spezie pregiate | Riso Basmati

CHICKEN SATAY 18
Gegrillte Hihnerspie3e in Erdnuss-Kokos-Marinade | Duftreis | EHG
Limette | Frischer Koriander

Spiedini di pollo alla griglia in marinata di arachidi e cocco |

Riso profumato | Lime | Coriandolo fresco

Cooked by our Chef on Kamado Grill - Balanced by fire

All steaks served with basmati rice, bok choy and coleslaw G)
RIBEYE STEAK | BLACK ANGUS URUGUAY 250g 35
FILET STEAK | SIMMENTHAL FROM SUDTIROL 220g 35

TOMAHAWK STEAK | SIMMENTHAL FROM SUDTIROL 1KG 89

WIENER “ASIA STYLE" 190¢g 29
Kalb | Panko & Sesam | Lauwarmer Kimchi | Gochujang Mayo ACFK
Vitello | Panko e semi di sesamo | Kimchi caldo | Mayo Gochujang

ENTRECOTE .BUTTERFLY ON THE GRILL" 250¢g 30
RED ANGUS AUSTRALIA ACF)
Sechuan Pfeffer | Kartoffel-Crunchies | Spicy Mayo Dip
Pepe di Sichuan | Crunchies di patate | Spicy Mayo Dip

OKTOPUS VOM GRILL 28
POLPO ALLA GRIGLIA DFK
Wakame | Baby Karotten | Sesamkruste | Teriyaki Sesam

Wakame | Carotine | Crosta di sesamo | Teriyaki sesamo

THUNFISCH - TATAKI - DI TONNO 29
Miso-Auberginen | Gurken-wakame-Salat | Soja-Ponzu | CDFJ
Wasabi-Mayo

Melanzane al miso [ Insalata di wakame di cetrioli | Soia Ponzu |

Maionese al wasabi

KARTOFFELMIX FRITTIERT | BBQ-Sauce C° 5.5
MIX DI PATATE FRITTE | Salsa BBQ C* AJL
PAK CHOY VOM GRILL | Sesam & Lime 5.5
PAK CHOY ALLA GRIGLIA | Sesamo & lime K
SAISONALES GEMUSE AUS DEM WOK | Sesam & Soya 5.5
VERDURE AL WOK | Sesamo & Soya FK

GEGRILLTER MAISKOLBEN | Krauterbutter & Maldon-Salz 5.5
PANNOCCHIA ALLA GRIGLIA | Burro alle erbe & Sale Maldon G

Teriyaki Jus A
Bulls Eye BBQ Dip
Sriracha Spicy Mayo

Salsa Tex Mex
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Guacamole Dip



